SICUREZZA, HACCP
E AGGIORNAMENTO:
CORSI GRATUITI

CON | VOUCHER FOR.TE.




FORMAZIONE GRATUITA

Il fondo interprofessionale FOR.TE. mette a disposizione risorse per la formazione gratuita dei

dipendenti.

Attraverso lo strumento dei VOUCHER e infatti possibile, per i dipendenti delle aziende aderenti al
fondo FOR.TE., richiedere il finanziamento di corsi inseriti nel Catalogo dell'offerta formativa.

Iter e Universita dei Sapori - agenzie formative di Confcommercio Umbria - ti propongono un
CATALOGO DI CORSI tra cui scegliere:

e formazione obbligatoria

¢ formazione di base

¢ formazione tecnico- professionale.

DESTINATARI

Possono accedere alla formazione i lavoratori a tempo indeterminato, a tempo determinato, compresi gli
apprendisti (questi ultimi solo se sono ricompresi in un piano formativo che coinvolga anche lavoratori gia
qualificati)

FINANZIAMENTO MASSIMO

a) Aziende da 1 a 25 dipendenti: ogni azienda potra richiedere un numero di voucher il cui valore complessivo
non superi 2.500 euro, nell'ambito di questo Avviso.

b) Aziende da 26 a 50 dipendenti: ogni azienda potra richiedere fino un massimo di voucher il cui valore
complessivo non superi 4.500 euro, nell'ambito di questo Awviso.



| CORSI IN PROGRAMMA

Titolo

IGIENE E SICUREZZA ALIMENTARE, HACCP
CORSO BASE - ON LINE

IGIENE E SICUREZZA ALIMENTARE, HACCP
AGGIORNAMENTO - ON LINE

FORMAZIONE DEI LAVORATORI PER LA SALUTE
E SICUREZZA SUL LAVORO - RISCHIO BASSO
ON LINE

IL COMMERCIANTE TRA TRADIZIONE E
DIGITALE: LA VETRINA FISICA E LA VETRINA
VIRTUALE (composto di due moduli acquistabili
anche singolarmente) - ON LINE

e VETRINISTICA E VISUAL MERCHANDISING:
TREND, FATTORI E TECNICHE PER
ALLESTIMENTI DI SUCCESSO

e VETRINA VIRTUALE: TIK TOK, INSTAGRAM
& YOU TUBE

I NUOVI TREND DEL BEVERAGE

(corso composto di due moduli acquistabili
anche singolarmente)

IN PRESENZA (sede Universita dei Sapori, Perugia)

e TECNICHE DI BAR E CAFFETTERIA INNOVATIVA

e MIXOLOGY & APPETIZER

LA PRIMA COLAZIONE: LEVA STRATEGICA
NEL SETTORE DELL'HOSPITALITY

IN PRESENZA (sede Universita dei Sapori,
Perugia)

COMUNICAZIONE INTERPERSONALE E
TECNICHE DI VENDITA - ON LINE

ENGLISH AT WORK
IN PRESENZA (sede Universita dei Sapori,
Perugia

Durata

10 h

6h

8h

24 h

12h

12h

28 h

12h

16 h

16 h

20 h

20 h

Date

16 FEBBRAIO 9:00-13:00
23 FEBBRAIO 9:00-13:00
2 MARZO 10:00-12:00

15 FEBBRAIO 14.30-17.30
22 FEBBRAIO 14.30-17.30

21 FEBBRAIO 9:00-13:00
28 FEBBRAIO 9:00-13:00

27 FEBBRAIO 9:00-13:00
6 MARZO 9:00-13:00
13 MARZO 9:00-13:00

20 MARZO 9:00-13:00
27 MARZO 9:00-13:00
3 APRILE 9:00-13:00

9-16-23 MARZO 9:00-13:00

30 MARZO 9:00-13:00
6-13-20 APRILE 9:00-13:00

6 MARZO 14:00-18:00
7 MARZO 9:00-13:00
15 MARZO 14:00-18:00
16 MARZO 09:00-13:00

1-8-15-23-31 MARZO
9:00-13:00

27 MARZO 9:00-11:00
3-11-17 APRILE 9:00-12:00

02-8-15 MAGGIO 9:00-12:00

Importo
Voucher

€250

€150

€200

€780

€ 360

€420

€ 1.060

€420

€640

€ 560

€500

€500



Fondo FOR.TE.
una scelta che conviene

CHI PUO ADERIRE

Tutte le aziende, con almeno un dipendente, che sono tenute a versare all'INPS,
attraverso I'UNIEMENS o il DMAG, la quota dello 0,30% per i propri dipendenti
(contributo obbligatorio DS per la disoccupazione involontaria).

COME ADERIRE

L'adesione a FOR.TE. & gratuita, non comporta alcun costo né per l'azienda né per i
lavoratori. Aderire e semplice, basta indicare nella denuncia UNIEMENS (ex DM/10),
obbligatoria da gennaio 2010, il codice di adesione “FITE” nella sezione Posizione
Contributiva, Denuncia Aziendale, Fondo Interprofessionale, Adesione, e - a seguire -
scrivere il numero dei dipendenti (quadri, impiegati e operai) interessati dall'obbligo
contributivo.

QUANDO ADERIRE
L'adesione a FOR.TE. pu0 essere effettuata in qualsiasi mese dell'anno ed e valida
sino a revoca.

INFO

Innovazione Terziario s.c. ar.l. // Universita dei Saporis.c. ar.l.

LUISA SEVERI: 075 38889417 - l.severi@universitadeisapori.it
NICOLO RAYE: 075 38889405 - n.raye@innovazioneterziario.it
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